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O que é aiCookTech?
What is iCookTech?

A iCookTech ¢ uma tecnologia inovadora de indugdo
invisivel que revoluciona o design da cozinha, oferecendo
uma experiéncia uUnica e criando um espago seguro
para cozinhar, trabalhar e até brincar.

Especializa-se na criagdo de produtos que redefinem
a exceléncia, com solugdes personalizadas — um
espago onde a precisGo encontra a personalidade,
feito exclusivamente para si — um ambiente infinito em
perfeita harmonia visual.

iCookTech is a limitless invisible induction technology
that revolutionizes kitchen design, offering a unique
experience and creating a safe space to cook, work, and
even play.

It specializes in creating products that redefine
excellence, with bespoke solutions — a place where
precision meets personality, crafted uniquely for you — an
infinite workspace in complete visual harmony.

4 N
Onde a COZINHA encontra a
VIDA - uma nova era no design
de interiores, transformando
a sua cozinha num espago
funcional e dinémico.

Where COOKING meets LIVING
- a new era in interior design,
transforming your kitchen into a
functional and dynamic space.
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i COOK tech
VANTAGENS / ADVANTAGES

Onde a COZINHA encontra a VIDA
Where COOKING meets LIVING

HIGIENE / HYGIENE

Limpeza sem esforgo, sempre impecavel.
Effortless cleaning, always flawless.

EFICIENCIA ENERGETICA / ENERGY EFFICIENCY

Reduz o consumo de energia com tecnologias avang¢adas de aquecimento.
Reduces energy consumption with advanced heating technologies.

SEGURANCA / SAFETY

Equipado com sistemas inteligentes para evitar sobreaquecimento e acidentes.
Equipped with smart systems to prevent overheating and accidents.

PRECISAO / PRECISION

Controlo exato da temperatura para resultados consistentes.
Exact temperature control for consistent results.

DESIGN MODERNO / MODERN DESIGN

Equipamentos elegantes que se integram em qualquer ambiente, criando um espago multifuncional.
Sleek equipment that seamlessly integrates into any environment, creating a multifunctional space.

FACILIDADE DE UTILIZAGAO / EASE OF USE

Interface intuitiva para uma experiéncia mais pratica.
Intuitive interface for a more practical experience.

ARREFECIMENTO / COOLING

Agdo de arrefecimento de alta velocidade.
High-speed cooling action.

SUSTENTABILIDADE / SUSTAINABILITY

Tecnologia que minimiza desperdicios e reduz o impacto ambiental.
Technology that minimizes waste and reduces environmental impact.

DURABILIDADE E RESISTENCIA / DURABILITY & STRENGTH

Materiais de alta qualidade garantem um desempenho duradouro.
High-quality materials ensure long-lasting performance.

FACILIDADE DE LIMPEZA / EASY CLEANING

Superficies antiaderentes e tecnologia que reduz residuos de alimentos.
Non-stick surfaces and technology that reduces food residue.

PREPARAGCAO MAIS RAPIDA / FASTER COOKING

Mais eficiente e economiza tempo.
More efficient and time-saving.

VERSATILIDADE / VERSATILITY

Compativel com vdrios tipos de utensilios de cozinha.
Compatible with various types of cookware.
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iCook 2.0

A iCook Induction 20 foi concebida para quem
valoriza eficiéncia e poténcia na cozinha. Com 2000
watts de poténcia, este sistema de indugdo invisivel
proporciona um aquecimento rdpido, controlo preciso
da temperatura e uma superficie fécil de limpar.

Perfeita para o uso didrio, combina um design elegante
com alta funcionalidade, oferecendo uma experiéncia
de cozedura excecional para qualquer cozinha
moderna.

The iCook Induction 2.0 is designed for those who value
efficiency and power in their cooking. With 2000 watts
of energy, this invisible induction system delivers rapid
heating, precise temperature control, and an easy-to-
clean surface.

Perfect for everyday use, it blends sleek aesthetics

with high functionality, offering an exceptional cooking
experience for any modern kitchen.

Especificagdes Técnicas
Technical Specifications

MODEL: iCook 2.0 VOLTAGE: 220 - 240V ~ 50/60Hz

As especificages estdo sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.

Specifications are subject to change without prior notice.

i COOKtech

POWER: 2000W



ICOOK 3.0




ANOSSA COLEGAO / OUR COLLECTION

Especificagdes Técnicas

Technical Specifications

i COOKtech

iCook 3.0

AiCook Induction 3.0 eleva a sua experiéncia na cozinha
com 3000 watts de poténcia. Concebida para quem
necessita de um aquecimento ainda mais rdpido e um
desempenho culindrio superior, oferece um controlo
preciso e velocidade excecional.

Mantendo o design sofisticado da iCook Induction 2.0,
a vers@o 3.0 apresenta maior eficiéncia e poténcia,
tornando-se ideal para necessidades culindrias mais
exigentes.

The iCook Induction 3.0 elevates your cooking experience
with 3000 watts of power. It delivers superior control and
speed and is designed for those who need even faster
heating and enhanced cooking performance.

Retaining the sleek design of the iCook Induction 2.0, the
3.0 version offers greater efficiency and power, making it
ideal for more demanding cooking needs.

MODEL: iCook 3.0 VOLTAGE: 220 - 240V ~ 50/60Hz POWER: 3000W

As especificages estdo sujeitas a alteragdes sem aviso prévio.
Specifications are subject to change without prior notice.
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iCook Buffet

AiCook Induction Buffet € um sistema versatil concebido
para manter os alimentos a uma temperatura estdavel e
ideal. Quer esteja a organizar um evento ou a serviruma
refeigéio em familia, este sistema pode ser colocado em
qualquer superficie cer@mica para conservar o calor
durante horas.

Garante que os seus pratos se mantém & temperatura
perfeita, oferecendo conveniéncia e fiabilidade sem
comprometer o estilo. Ideal para mesas de jantar,
buffets de hotel e muito mais, a iCook Induction Buffet
torna a manutengdo da temperatura dos alimentos
simples e eficiente.

The iCook Induction Buffet is a versatile system designed
to keep your food at a stable and optimal temperature.
Whether you're hosting a party or serving a family meal,
this system can be placed on any ceramic surface to
maintain warmth for hours.

It ensures that your dishes stay at the perfect
temperature, providing convenience and reliability
without compromising style. Ideal for dining tables, hotel
buffets, and more, the iCook Induction Buffet makes
keeping food warm effortless.

Retaining the sleek design of the iCook Induction 2.0, the
3.0 version offers greater efficiency and power, making it
ideal for more demanding cooking needs.
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